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 Biere mit besonderen
 Zutaten

folge uns und bleibe informiert:folge uns und bleibe informiert:

www.abenteuerreise.live

Über Facebook und YouTube kannst du während der Verkostung Fragen an unsere Moderatoren stellen 
oder dich mit anderen Teilnehmern austauschen. 

Die nächste Abenteuerreise mit dem Thema „Festlicher Genuss“ findet am 13. November zur 
gewohnten Zeit um 20:15 Uhr statt.

	  Sendung verpasst? 
	  Hier findest du alle vorherigen Sendungen: 
	  www.abenteuerreise.live/mediathek



Biere der Sendung: „Biere mit besonderen Zutaten“Biere der Sendung: „Biere mit besonderen Zutaten“

Dit Schicke
Brauerei Lemke x Schneeeule
Trinktemperatur: 8°C
Snackempfehlung: 
Erbsen-Minze-Crostini 

Chocolate Stout
Samuel Smith
Trinktemperatur: 14°C
Snackempfehlung: Tartufo 
oder dunkles Schokoladeneis

Frau Knolle
Wildwuchs Brauwerk
Trinktemperatur: 8°C
Snackempfehlung: 
Gurken-Sushi mit Lachs

Scotch-Ale
Störtebeker Braumanufaktur
Trinktemperatur: 16°C
Snackempfehlung: 
rauchiger BBQ-Nussmix

Alexander
Brouwerij Rodenbach
Trinktemperatur: 8°C
Snackempfehlung: 
Blauschimmelkäse

Whisky Barrel Aged Sour 
BRLO x Störtebeker x KOMPAAN
Trinktemperatur: 10°C
Snackempfehlung: gegrillter 
Pfirsich mit Serranoschinken 

StÖrtebeker Scotch-Ale

Diese und alle anderen Störtebeker 
Brauspezialitäten sowie Gläser und 
Fanartikel findest du in unserem 
Online-Shop auf stoertebeker.shop

Malze
Über Torf gedarrtes Malz sorgt für rauchige Aromen, 
gepaart mit süßen Karamellnoten. 

Hopfen
Leichte Hopfung mit der Sorte Tradition bringt eine feine 
Herbe ins Bier, die den vollen Körper unterstreicht.

Gärung
Warme Vergärung lässt die komplexen Aromen 
entstehen.


